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utto di personale.
Dietro ogni forma dei nostri formaggi non c'¢ nulla di nascosto. Realizziamo tutto '-
alla luce del sole, che dona calore e vivacita ai nostri prodotti. Ogni forma racchiude

tradizione, innovazione e la cultura del mangiare bene, proprio come mi hanno -

insegnato i miei nonni prima e i miei genitori dopo.

Oggi voglio condividere tutto questo con Voi.







LA PECORA
NERA

LA PECORA NERA E UNA LINEA DI PRODOTTI CHE NASCE DALLA
TRADIZIONE CASEARIA DELLA GARFAGNANA UN TERRITORIO
UNICO ED INCONTAMINATO. IL NOME E STATO ISPIRATO
PROPRIO DA LA PECORA NERA MASSESE CHE E PRESENTE

FIN DALL INIZIO DEL SECOLO SCORSO IN QUESTI PASCOLI.

PECORA NERA
PURA PECORA

Peso [ Weight: 2,2 Kg
Cod. LPNECLAP

PECORA NERA GIGANTE
RISERVA
PURA PECORA

Peso [ Weight: 9 Kg
Cod. LPIMAGIP

PECORA NERA SKIN
PURA PECORA

Peso Fisso [ Fixed Weight: 140 g
Cod. LPSK140P
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Ballone

L’antica lavorazione maremmana rivive nel nostro Ballone
un pecorino di grandi dimensioni (circa 15 kg).
Questo pecorino vive un processo di lunga stagionatura

dopodicheé viene impagliato, la pasta paglierina si presenta BALLONE SKIN
PURA PECORA
compatta e granosa e il gusto € rotondo e avvolgente. CONFEZIONATO SOTTOVUOTO SKIN

Realizzato esclusivamente da un’accurata e attenta scelta di ) ; .
Peso Fisso / Fixed weight: 200 g

latte proveniente da pascoli selezionati. Cod. LPSK200P

Sotto lo strato di paglia la crosta € rugosa e irregolare e
talvolta puod presentare delle imperfezioni che rappresentano
I'artigianalita della nostra lavorazione.

BALLONE
SPICCHIO A PESO VARIABILE

PURA PECORA
CONFEZIONATO SOTTOVUQOTO

/ (9 dﬁ’ﬂ& Peso [ Weight: Peso Variabile 200 g circa

Cod. BALMARSP




BALLONE SUPER PAGLIONE GRAN CAPROTTO

PURA PECORA PURA PECORA LATTE DI CAPRA
Peso [ Weight: 15 Kg Peso [ Weight: 9 Kg Peso [ Weight: 9 Kg
Cod. FT.LPBALLOP - Cod. TD.100 Cod. FT. LPSUPAGP - Cod.TD. 3019 Cod. FT.LPGRANCC - Cod.TD.101

SUPER TRE PER TRE ILBECCO
LATTE DI CAPRA, MUCCA E PECORA LATTE DI CAPRA E PECORA
Peso [ Weight: 9 Kg Peso [ Weight: 9 Kg

Cod. FT.LPSU3PVC - Cod.TD.102 Cod. FT.BECCO2L - Cod.TD. 3005



ILCACIO E PEPE ‘ ILCHICCO D'UVA ‘ ILSOPRA LAPANCA IL TRE PER TRE

PURA PECORA PURA PECORA PURA CAPRA LATTE DI MUCCA, PECORA E CAPRA
Peso [ Weight:17 Kg Peso [ Weight:17 Kg Peso [ Weight: 1,6 Kg Peso [ Weight: 2,8 Kg
Cod. FT.LPPEPOSP - Cod.TD.146 Cod. FT.LPVINACP - Cod.TD. 3021 Cod. FT.LPPANCAC - Cod. TD. 3017 Cod. FT.LPTREPVC - Cod. TD. 3010

AFFINATO SY
b LETTO D1 PaGLia
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ILPAGLIONE l LE SELVE ‘ LO SPAVENTAPASSERI ‘ L'INFOSSATO

PURA PECORA PURA PECORA PURA PECORA PURA PECORA
Peso [ Weight: 2,3 Kg Peso [ Weight: 2,8 Kg Peso [ Weight: 2,8 Kg Peso [ Weight:1,0 Kg

Cod. FT.LPPAGLIP - Cod. TD. 96 Cod. FT. LPSELVEP - Cod.TD. 3003 Cod. FT.LPSPAVEP - Cod.TD. 3030 Cod. FT.LPFOSSAP - Cod. TD. 3004
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1 N . SALSE DI PECORINO
% o> m m Peso [ Weight: 125 g

PURA PECORA =
BIANCO PEPERONCINO NOCE TARTUFO PISTACCHIO PEPE NERO PEPE ROSA
i Cod. FT. LPSFIBIP Cod.LPSFPEPP  Cod.LPSFNOCP  Cod. LPSFTARP Cod. LPSFPISP Cod. LPSFPENP Cod. LPSFPERP
op0 Fisso Cod. TD. 209 Cod. TD. 212 Cod. TD. 213 Cod. TD. 215 Cod. TD. 214 Cod. TD. 210 Cod. TD. 211 CLASSICA

Fixed Weight: 70 g Cod. FT. LPSALSAP

MIX Al 5 FORMAGGI
Cod. FT. LPSAMIXM

AL PEPERONCINO
Cod. FT. LPSAPEPP

ALTARTUFO
Cod. FT. LPSATARP

CACIO E PEPE
Cod. FT. LPSAPENP
Disponibile anche da 1Kg
Cod. FT. LPMAXPNP
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L'INFOSSATO PORZIONATO PRIMA CAPRA PRIMA PECORA

PURA PECORA PURA CAPRA PURA PECORA

PRODOTTO cOn

Peso [ Weight: 10 g ca. Peso [ Weight:100 g Peso [ Weight:120 g
Cod. FT. LPEFOSSAPP Cod.FT.LPSPI00C - Cod.TD.217 Cod. FT.LPSP120P - Cod.TD. 216
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ILROSSINO

PURA PECORA

Peso [ Weight: 500 g

Cod. FT. LPROSSIP
Cod. TD.126

ILPICCOLINO

PURA PECORA

Peso [ Weight: 500 g

Cod. FT. LPILPICP
Cod. TD. 3023

IL MINI MARZOLINO

PURA PECORA

Peso [ Weight: 500 g

Cod. FT.LPMIMAGP
Cod.TD.98

ILMORETTO
PURA PECORA

Peso [ Weight: 500 g

Cod. FT. LPMORETP
Cod. TD.128

ILDORETTO

PURA PECORA

Peso [ Weight: 500 g

Cod. FT. LPDORETP
Cod.TD.129
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PURA PECORA PEPE NERO " PEPE ROSA PISTACCHIO " PEPERONCINO TARTUFO NOCE

S TR O & Cod. LPBEPENP & Cod. LPBEPERP & Cod. LPBEPISP & Cod. LPBEPEPP & Cod. LPBETARP & Cod. LPBENOCP
Peso &F Cod. LPBEPENM &9 Cod. LPBEPERM &% Cod. LPBEPISM &% Cod. LPBEPEPM &% Cod. LPBETARM &% Cod. LPBENOCM
Weight:1,7 Kg Cod. TD. 141 Cod. TD. 142 Cod.TD.144 Cod. TD.143 Cod. TD. 145 Cod. TD. 140
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PRIMA PECORA
RISERVA

PURA PECORA

Peso [ Weight: 2,4 Kg

Cod. FT. LPIMARSP
Cod.TD. 97.

PRIMA PECORA
PICCOLA

PURA PECORA
Peso [ Weight:12 Kg

Cod. FT. LPIMAPCP
Cod.TD. 3002

PRIMA PECORA
LATTE CRUDO

PURA PECORA
Peso [ Weight: 2.8 Kg

Cod. FT. LPIMACRP
Cod.TD. 3014

PRIMA PECORA
PURA PECORA

Peso [ Weight: 2,5 Kg

Cod. FT. LPIMAPEP
Cod.TD. 97




ILCROCIATO  ILMAX ILMAXMATURO PECORINO TOSCANO DOP PECORINO CASA BIANCA

PURA PECORA O A LATTE MISTO PURA PECORA O A LATTE MISTO PURA PECORA SEMISTAGIONATO PURA PECORA
Peso [ Weight: 25 Kg Peso [ Weight: 2,5 Kg Peso [ Weight: 2,3 Kg PURA PECORA Peso [ Weight: 2.7 Kg
& Cod.LPCRORSP &% Cod.LPCRORSM £&» Cod.LPMAXGIP &3 Cod.LPMAXGIM Cod.LPMAXMAP - Cod.TD. 90 Peso [ Weight: 2.7 Kg Cod.LPCASABP
Cod.TD. 89 Cod.TD. 99

Cod.LPDOPSUP - Cod.TD. 3012

NONNO SANDRO ~ PECORINO ~ MARZOLINO ~ SCODELLATO  SCODELLATO

PURA PECORA O A LATTE MISTO - TOSCANO DOP . PURAPECORAOALATTEMISTO  MONTEROTONDO - MONTEROTONDO
Peso | Weight: 0.8 Kg PURA PECORA Peso | Weight:1Kg PURA PECORA O A LATTE MISTO SEMISTAGIONATO
PURA PECORA O A LATTE MISTO
& Cod.LPNONSAP & I Cod. LPNONSAM Peso [ Weight: 2,5 Kg & Cod.LPMARZRP Peso [ Weight: 1,6 Kg Peso | Weight: 15 Kg
Cod. TD. 3001 Cod. LPDOPNOP - Cod. TD. 3013 &A%F Cod. LPMARZRM &> Cod.LPMSCORP &3 Cod. LPMSCORM & Cod.LPMSCOSP
Cod.TD.98 Cod.TD. 91 £ Cod.LPMSCOSM

Cod.TD. 91



RICOTTA LA PECORA RICOTTA ANGIOLINA RICOTTA ANGELICA RICOTTA PARADISA

PURA PECORA LATTE DI MUCCA E PECORA PURA PECORA AL CUCCHIAIO
Shelf life: 13 gg Shelf life: 13 gg Shelf life: 13 gg LATTE DI MUCCA E PECORA
Peso [ Weight: 2 Kg Peso [ Weight: GRANDE 2,0 Kg - PICCOLA 0,5 Kg Peso [ Weight: 2,0 Kg Shelf life:13 gg
Cod. LPRICTOP - Cod. TD. 881 Cod. LPRIGIGM - Cod. LPRIGIPM Cod. LPRIAGEP - Cod.TD. 875 Peso [ Weight: 2,0 Kg

Cod. TD. 880 Cod. LPRICPCUM - Cod. TD. 882

RICOTTAGENTILE ~ CACIOTTADIMUCCA  RICOTTAVELLUTATA  EMI  RICOTTA LA CAPRA

H H W - .3
DI PECORA " LATTE DIMUCCA MINU LATTE DI MUCCA E PECORA LATTE DI CAPRA
PURA PECORA Peso / Weight: 1,0 Kg LATTE DI MUCCA E PECORA Peso / Weight:12 Kg Shelf life: 13 gg
Shelf life: 13 gg Cod. LPCACTOV - Cod.TD. 88 shelf life:13 gg Cod. LPSCEMIM Peso / WeBRgl
Peso [ Weight: 0,3 Kg Peso [ Weight: 0,2 Kg Cod. T5:3000 Cod. LPRICCAP - Cod. TD. 876

Cod. LPRIPICP - Cod. TD. 870 Cod. LPRIPICM - Cod. TD. 874
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PRODOTTO CON

IL NOSTRO
PECORA NERA
CGIGANTE
RISERVA

BASILICO
GENOVESE DOP

ESCLUSIVO PESTO MAREMMA ‘MPESTATA
VASO IN VETRO Peso / Weight:19Kg | 045Kg

Cod.LPPESTO2 | Cod.LPPESTOP

SERIGRAFATO Cod.TD.2573  Cod.TD.2574



ILTIMBRATO

PURA PECORA

Il Timbrato di Pura Pecora rappresenta

un pecorino unico, frutto di un progetto di
destagionalizzazione che lorende sempre
presente nella nostra selezione.

La pasta ha un colore paglierino con la
caratteristica “‘occhiatura” derivante

dalla consistenza della pasta in fase di
lavorazione.
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Gré_zie alla qualita dei nostri formaggi e a'II'immagine moderna _Eiella Pecora Nera, nutriamo I'ambizione di soddisfare le esigenze di un
mercato in continua evoluzione, coinvolgendo anche un pubblico giovane, sempre pil attento non solo alla qualita ma anche alla praticita dei
singoli prodotti. Tutti i nostri formaggi nascono dalla lavorazione artigianale di latte ovino, caprino e vaccino e dall'incontro tra I'arte casearia
e I'energia geétermica pulita e rinfiovabile che trova la sua massima espressione nel Caseificio San Martino immerso in un territorio unico
come la Toscana. | paesaggi toscani, densi di storia e tradizione enogastronom|ca sono la cornice perfetta anche per i nostri prodotti stagionati

&

-~ che generano sapori unici frutto di un terrltorlo incontaminato.

3 L .
Formaggeria Toscana ¢ riuscita ad arrivare quotidianamente sulle tavole di migliaia di famiglie italiane e
diventare il riferimento di una gamma di formaggi unici, dai freschi agli stagionati.
Una realta con grandi obiettivi, che punta sulla qualita del prodofto e sull'artigianalita delle proprie lavorazioni.

E PRODOTTO CON
i CNERGIa PULITa

CERTIFICAZIONI
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PECORA

NERA

FORMAGGERIA TOSCANA
VIA LIGURIA, 10 - 56025 - PONTEDERA (PI)
+ 39 0587 291694

ccs@pecoraneragroup.it
www.pecoranergroup.it

seguiteci su i nostri
social:
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